Suppe

Kiirbiscremesuppe B.-
Mit Steirer Kiirbisil verfeinert

Krattige Tafelspitzbouillon 5.-

mit hausgemachten Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch
So 1s(s)t Bayern
Bayern-Duo 13-

Bauernente und Schweinsbraten in Paulaner DunkelbiersoBe dazu Semmel-
und Kartoftelkniddel mit |smaninger Apfelblaukraut

DY
| / 7 Bauernente 13-

Resch gebraten mit feiner Entensolie dazu Kartoftelknidel
und [smaninger Apfelblaukraut

S
| / 4 Bauernente 13-

Resch gebraten mit feiner Entensolie dazu Kartoftelknidel
und [smaninger Apfelblaukraut

O
Bittlamott 17-

von der zarten Rindersemmerrolle in Rotwein gebeizt
und I8 Std schonend geschmort dazu kraftige dunkle Portweinsolie
und hausgemachter Semmel- und Kartoffelknidel

P

(tentfrischer Schweinsbraten 15 -

vom Schweinenacken in Paulaner Dunkelbiersolie gebraten
serviert mit Kartoffelknidel und Krautsalat




Fisch & Salat

Fischarillteller 21.-

Lachsfilet, Seehechtfilet und Garnele in zerlassener Butter gebraten
auf buntem Grillgemiise serviert mit Hausmacherristi

Arzbacher Hofsalat 9-

bunte knackige Salate wahlweise mit:
gegrillten Rinderlendenstreifen 14.- oder Garnelen 16 -

Beilagensalatteller grof} | klein -~ B.-| 4-

Das kommt aus der Pfanne
Glick vom Land 19.-

[arte Rinder- und Schweinefiletspitzen in Cognacrahmsolie
serviert mit hausgemachten Butterspatzle und Kréuterbutter

Schweineschnitzel Wiener Art 1.

[wei Stiick aus der Lende geschnitten paniert und goldbraun gebacken
serviert mit Pommes Frites und buntem Salatteller

Das Cordon Bleu17-

aus der zarten Schweinelende gefiillt mit Hinterschinken und Télzer Butterkase
paniert und goldbraun gebacken dazu Pommes Frites und bunter Salatteller

Soflen Extra: 2.50-
Champignonrahmsofe, Zigeunersofe, Cognacrahmsofe, Knoblauchsolie, Bratensofe,
Sour Greme, Pfefferrahmsole



Nicht nur fiur Vegetarier®

Bayerisch Vegaie I6.-

Wiirzige Ofenkartoftel auf buntem Grillgemiise mit Kréauter Sour Creme
dazu gebackene Mozzarellasticks

Ghampignon a la Greme 15-

[wei hausgemachte Semmelknidel auf Champignonrahmsole dazu bunter Salatteller
Wiirzige Ofenkartoftel auf buntem Grillgemiise mit Kréauter Sour Creme
dazu gebackene Mozzarellasticks

| - 7 - 3 hausgemachte Kniidel 15 -

Spinat | Bergkase | Tomaten Knidel in zerlassener Butter serviert
dazu Rucolasalat, Parmesanfetzen und geschmorte Cocktailtomaten

Wildgerichte aus dem Jagdrevier Arzbach

Hirschschnitzel 18-

zwei panierte Hirschschnitzel aus der Oberschale geschnitten
goldbraun gebacken, mit feiner Wildrahmsolie
dazu hausgemachte Butterspétzle und Preiselbeeren

Hirschhackbraten 15.-

in feiner Wildrahm-SteinpilzsoBle dazu hausgemachte Butterspatzle
und bunter Salatteller

Hirschbraten 17-

In feiner WildrahmsoRe serviert mit zwei hausgemachten Semmelkniideln,
frisches Apfelblaukraut und Preiselbeeren

Tipp vom Chef ! WILDFLEISCH IST GESUND

Unser Wildfleisch kommt direkt aus dem Jagdrevier Arzbach. Wildfleisch ist fettarm und reich an
Vitaminen und somit bestens geeignet fiir eine ehrliche gesundheitsbewusste Erndahrung.
Cholesterinarm, leicht verdaulich, hoher Eiweifdanteil, wichtige Spurenelemente wie Eisen, Zink
und Selen. Auf3erdem ist die Nachhaltigkeit nicht zu tibertreffen.



Alles vom Grill

Schweinefiletteller 18-

drei zarte Schweinefilets auf Champignonrahmsolie
dazu hausgemachte Butterspatzle und bunter Salatteller

Ligeunerschnitzel 17-

[wei zarte Schnitzel aus der Lende in hausgemachter pikanter Zigeunersolie
dazu Pommes Frites und bunter Salatteller

[wiebelrostbraten 20 -

200q aus der Rinderlende geschnitten in feinem Bratenjus
mit frischen Ristzwiebeln dazu Bratkartoffeln und bunter Salatteller

Bayerischer Riese 19 -
Zallg aus der Rinderhiifte geschnitten serviert mit Grillgemiise,

PeffersoBe und Kartoffel Wedges
Knoblauchsteak 13.-

200q aus der Rinderlende mit feinem Knoblauchjus dazu Pommes Frites
und bunter Salatteller

Dein Arzbacher Hof

Genussmoment im Glasl

Champignonrahm-, Zigeuner-, Cognac-, Knoblauch- Braten-, und Pefferrahmsesse




Brotzelt

Heillige Sennerin 9-

Kalter Braten fein aufgeschnitten mit herzhatten Bratkartofteln,
frischem Meerrettich und Brot

Kalter Braten 8.-

mit Butter, Kren, Essiggurke und Brot

Bayerischer Wurstsalat 9.-

Von Regensburger Stadtwurst mit Essiggurke,
[wiebeln und Brot

Schweizer Wurstsalat 10.-

von Regensburger Stadtwurst mit Kase, Essiggurke,
[wiebeln und Brot

| Scheibe Brot, Butter, Krauterbutter, Essiggurke 0.80--

Liebe Gaste: Beilagenanderungen sind fiir uns kein Problem werden jedoch mit 1.00€ berechnet



Flr unsere kletnen Gliste

Kinder Schwelnsbraten mit Kartoftelknidel 8-
Kinderschnitzel mit Pommes Frites .-
K artotfelinsdlel mit Bratensolie 4.-
2 hausgemachte Semumellensolel mit Bratensolle 4.-

Hausoemachte ButterspiitzLle mit Bratensolle 4.-

Hausgemachte Butterspitzle
mit Champignonrahmsolie 0.0l -

Port. Porunies Frites a.-




